
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 



 
 

 

 

 
 



 
FIRINDAN | BAKERY 

 
MAN'OUSHEH ZAATAR  Yassı ekmek üzerinde ev yapımı kekik karışımı (g)(s) 
320 TL   Homemade thyme mix on flat bread 
 
MAN'OUSHEH JEBNEH  Yassı ekmek üzerinde ev yapımı peynir karışımı (g)(d)(s) 
750 TL   Homemade cheese mix on flat bread 
 
LAHMEH BI AJEEN  Baharatlı kıymalı (80gr) Lübnan usulü lahmacun, çam fıstığı (g)(d)(n) 
800 TL   Spicy minced meat pie, pine nuts 
 
BOKJAT JEBNEH  Ev yapımı peynirli bohça, yeşillikler, zeytin, nane ile (g)(d) 
800 TL   Homemade cheese mix pie, olive, mint, pasrsley leafy greens 
 
 
 

SALATALAR | SALADS 
 

TABBOULEH   Doğranmış maydanoz, domates, limon ve sızma zeytinyağı sos  
800 TL   Chopped parsley, tomato, lemon and extra virgin olive oil dressing 
 
FATTOUSH DEBS REMMANE  Lübnan usulü doğranmış salata, nar pekmezi ve çıtır ekmek (g)(su) 
800 TL   Lebanese chopped salad, pomegranate molasses, crispy Arabic bread 
 
FATTOUSH HAMOD W ZEIT  Lübnan usulü doğranmış salata, sumak, limon sirkesi sosu (su) 
750 TL   Lebanese chopped salad, sumac, lemon vinegar dressing 
 
SHMANDAR   Pancar, semizotu, karamelize ceviz, kimyonlu tahin zahter ve portakal sosu (d)(s)(n)(m)(su) 
710 TL   Beetroot, purslane, caramelized walnut, cumin tahini, zaatar and orange dressing 
 
KALE FREEKEH   Kale, hurma, firik bulguru, bulgar peyniri, badem, hurma sirkesi sosu (g)(d)(n)(m) 
1290 TL   Kale, date, freekeh, bulgarian cheese, almond, date vinegar dressing 
 
SALATA ARABIYEH  Yapraklı yeşillikler, soğan, sumak ve sirke sos (su) 
910 TL   Leafy greens, onion, sumac, vinegar dressing 
 
ADAS    Lübnan mercimeği, kişniş ve nar pekmezi (su) 
600 TL    Lebanese lentil, coriander, pomegranate molasses 
 
RAHEB   Közlenmiş patlıcan, nar, acı sos, nane, sarımsaklı limon sosu (su) 
690 TL   Flame grilled eggplant, pomegranate, chilli, mint, lemon garlic dressing 
 
 
 
 
 
 

ÇİĞ DANA ETİ | RAW MEAT 
 
 
KIBBEH NAYYEH  Kremalı Lübnan usulü dana çiğ köfte (90gr), bulgur ve fesleğenle (g) 
1490 TL   Creamy Lebanese beef tartar, bulgur, basil 
 
HABRA NAYYEH   Kremalı Lübnan usulü dana çiğ köfte (125gr) 
1600 TL   Creamy Lebanese beef tartar 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fiyatlar 17.02.2026 tarihinde güncellenmiştir. Fiyatlar Türk Lirası TL cinsindendir ve tüm vergiler dahildir. 
Prices were updated on 17.02.2026. Prices are in Turkish Lira TL and inclusive of all taxes. 

 
Herhangi bir gıda alerjiniz veya özel diyet gereksiniminiz varsa,lütfen yardım için garsonunuzu bilgilendirin. 

If you have any food allergies or special dietary requirements,please inform your waiter for assistance.  
    

(g) un ürünü-gluten, (s) susam-sesame, (d) süt ürünü-dairy, (n) kuruyemiş-nuts, (pn) yer fıstığı-peanuts, (e) yumurta-egg,  
(soy) soya-soy, (c) kereviz-celery, (sf) kabuklu deniz ürünü-shellfish, (su) sülfür-sulphur, (m) hardal-mustard 



 
SOĞUK MEZE | COLD MEZZE 

 
 

HUMMUS   Humus, tahin, limon ve sızma zeytinyağlı (s) 
520 TL   Chickpea dip with tahini, lemon, and extra virgin olive oil 
 
HUMMUS SNOUBAR  Humus, tahin, limon, kavrulmuş çam fıstığı ve sızma zeytinyağlı (s)(n) 
750 TL   Chickpea dip, tahini, lemon, toasted pine nuts, extra virgin olive oil 
 
MUTABBAL   Közlenmiş patlıcan, tahin, limon, taze nar ve sızma zeytinyağı (d)(s) 
520 TL   Flame grilled eggplant, tahini, lemon, fresh pomegranate, extra virgin olive oil 
 
MUHAMMARA   Közlenmiş tatlı biber ve ceviz ezmesi, rendelenmiş cevizle (g)(n)(s)(su) 
610 TL   Roasted sweet pepper and walnut dip, shaved walnut 
 
BERGHOL BANADOURA  Domates soslu, maydanozlu, acı biberli ve taze soğanlı bulgur pilavı (g) 
540 TL   Bulgur cooked in tomato sauce, parsley, chili, spring onion 
 
SAHEN KHODRA  Mevsimsel sebze tabağı  
430 TL   Seasonal crudités 
 
SAHEN KABIS   Karışık turşu tabağı (su) 
430 TL   Selection of pickles 
 
MOUSAKKA   Patlıcan, domates, soğan ve fesleğen, sızma zeytinyağıyla  
640 TL   Eggplant, tomato, onion, basil, extra virgin olive oil 
 
WARAK ENAB   Zeytinyağlı yaprak sarma 
660 TL   Vegetarian stuffed vine leaves 
 , 
BEMIEH BIL ZEIT   Zeytinyağlı bamya, kişniş, domates  
550 TL    Okra, coriander, tomato, extra virgin olive oil 
 
LABNET MEHZEH   Ev yapımı keçi sütü labnesi karışımı, ceviz ve sızma zeytinyağı ile (d)(n) 
880 TL    Homemade goat labneh mix, wallnut, extra virgin olive oil 
 
LABNET BAKAR    Ev yapımı inek sütü labnesi karışımı, siyah zeytin, sızma zeytinyağı ile (d) 
650 TL   Homemade cow labneh mix, extra virgin olive oil, balck olives 
 
FATTEH BATENJEN  Marine edilmiş patlıcan, yoğurt, çıtır ekmek ve kavrulmuş çam fıstığı (d)(g)(n) 
830 TL   Marinated eggplant, yoghurt, crispy Arabic bread, toasted pine nuts 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fiyatlar 17.02.2026 tarihinde güncellenmiştir. Fiyatlar Türk Lirası TL cinsindendir ve tüm vergiler dahildir. 
Prices were updated on 17.02.2026. Prices are in Turkish Lira TL and inclusive of all taxes. 

 
Herhangi bir gıda alerjiniz veya özel diyet gereksiniminiz varsa,lütfen yardım için garsonunuzu bilgilendirin. 

If you have any food allergies or special dietary requirements,please inform your waiter for assistance.  
    

(g) un ürünü-gluten, (s) susam-sesame, (d) süt ürünü-dairy, (n) kuruyemiş-nuts, (pn) yer fıstığı-peanuts, (e) yumurta-egg,  
(soy) soya-soy, (c) kereviz-celery, (sf) kabuklu deniz ürünü-shellfish, (su) sülfür-sulphur, (m) hardal-mustard 

 



 
SICAK MEZE | HOT MEZZE 

 
SHORBIT ADAS   Mercimek Çorbası (c) 
440 TL    Yellow Lentil Soup 
 
HUMMUS LAHMEH  Humus, tahin, limon, kıyma (100gr), sızma zeytinyağı ile (s)(n) 
1500 TL   Chickpea dip, tahini, lemon, minced beef, extra virgin olive oil 
 
HUMMUS RAS ASFOUR  Humus, tahin, limon, kuşbaşı dana eti (100gr) ve sızma zeytinyağı ile (s)(n) 
1750 TL   Chickpea dip, tahini, lemon, beef cubes, extra virgin olive oil 
 
KIBBEH LAHMEH  Dana etli içli köfte (180gr) (g)(n) 
1250 TL   Beef stuffed kibbeh 
 
SAMBOUSIK   Etli Lübnan mini börek (80gr) (g)(d)(n) 
830 TL   Meat filled pastries 
 
FATAYER   Semizotu ve yabani zahter dolgulu hamur işleri (g)(d)(n) 
790 TL   Purslane and wild zaatar filled pastries 
 
FALAFEL   Nohut ve taze otlu mücver, tahin sosla (s) 
710 TL   Chickpea and herbs fritters, tahini sauce 
 
ASBIT DJEJ    Kişnişli sote tavuk ciğeri (150gr), sarımsaklı sos (d)(su) 
840 TL   Sautéed chicken liver, coriander, garlic sauce  
 
MAKANEK DEBS RAMMANE Nar ekşili ızgara Lübnan sucuğu (200gr) (g)(d)(n)(su) 
1350 TL   Grilled Lebanese sausage, pomegranate molasses  
 
RAS ASFOUR DEBS REMMANE Nar ekşili ve çam fıstıklı sote kuşbaşı dana eti (120gr) (d)(n)(su) 
1700 TL   Sautéed beef cubes, pomegranate molasses, pine nuts 
 
BATATA HARRA   Acılı patates, sarımsak, kişniş (d) 
880 TL   Spicy potatoes, garlic, coriander 
 
BATATA MEKLIYEH  Patates kızartması 
520 TL   French fries 
 
HALLOUM   Tavada kızartılmış merine hellim, sote domates, susam, nane (d)(s) 
690 TL   Pan-fried marinated halloumi, sautéed tomatoes, sesame, mint 
 
KRAYDIS HARR    Karides (170gr), acı biberli, sarımsaklı, zencefil soslu sote karides (d)(sf)(n) 
1270 TL    Sautéed shrimp, chilli, garlic, and ginger sauce 
 
KRAYDIS BIL KUZBARA   Karides (170gr), kişnişli, sarımsaklı ve limon soslu sote karides (d)(sf) 
1490 TL    Sautéed shrimp, coriander, garlic, and lemon sauce 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Fiyatlar 17.02.2026 tarihinde güncellenmiştir. Fiyatlar Türk Lirası TL cinsindendir ve tüm vergiler dahildir. 
Prices were updated on 17.02.2026. Prices are in Turkish Lira TL and inclusive of all taxes. 

 
Herhangi bir gıda alerjiniz veya özel diyet gereksiniminiz varsa,lütfen yardım için garsonunuzu bilgilendirin. 

If you have any food allergies or special dietary requirements,please inform your waiter for assistance.  
    

(g) un ürünü-gluten, (s) susam-sesame, (d) süt ürünü-dairy, (n) kuruyemiş-nuts, (pn) yer fıstığı-peanuts, (e) yumurta-egg,  
(soy) soya-soy, (c) kereviz-celery, (sf) kabuklu deniz ürünü-shellfish, (su) sülfür-sulphur, (m) hardal-mustard 

 



 

SANDVİÇLER | SANDWICHES 
 

 
BURGER EM SHERIF  Brioche ekmeğinde dana burger köftesi (180gr), çedar peyniri, lahana salatası ve  
1520 TL    yanında patates kızartmasıyla (g)(e)(d)(su) 
    Beef patty, brioche bun, cheddar, coleslaw, french fries 
 
ARAYES   Izgara ekmek üzerinde kebap (100gr), peynir ve salatalık turşusu (g)(e)(d)(su) 
1030 TL   Kebab, cheese and pickled cucumber on grilled Arabic bread 

 
 

ANA YEMEK | MAINS 
 

 
LAHMEH MECHWIYEH  Marine edilmiş dana şiş (200gr), domates, acı, soğan, chimichuri zahter (g)(d) 
2830 TL   Marinated beef skewers, tomato, chilli, onion, chimichuri zaatar 
 
KEBAB   Dana köfte şiş kebap (200gr), tarçın, domates, acı biber, soğan, vişne sos (g)(d) 
1900 TL   Minced beef skewers, cinnamon, tomato, chilli, onion, cherry sauce 
 
KEFTA   Dana köfte şiş kebap (200gr), maydanoz, domates, acı biber, soğan, naneli kişnişli yoğurt (g)(d) 
1900 TL   Minced beef skewers, parsley, tomato, chilli, onion, parsley, mint-coriander yogurt 
 
TAOUK   Marine edilmiş tavuk şiş (200gr), sarımsak kreması (g)(d) 
1800 TL   Marinated free-range chicken skewers, garlic cream 
 
DJEJ MSAHAB   Marine edilmiş ızgara piliç (700gr), acılı sos, sarımsak kreması (g)(d) 
1900 TL   Grilled marinated baby chicken, spicy dip, garlic cream 
 
RIYASH   Marine edilmiş kuzu pirzola (250gr), domates, acı, soğan (g)(d) 
3760 TL   Marinated lamb cutlet, tomato, chilli, onion 
 
MIXED GRILL   Tavuk (100gr), kebap (100gr) dana şiş (100gr), domates, acı biber, soğan, sarımsak kreması (g)(d)(su) 
2500 TL   Taouk, kebab and beef skewers, tomato, chilli onion, garlic cream 

 
HUMMUS SHAWARMA  Hummus, dana şavurma (220gr), maydanoz, soğan, domates, salatalık turşusu (g)(s)(su) 
2370 TL   Hummus, beef shawarma, parsley, onion, tomato, pickled cucumber 
 
SHAWARMA LAHMEH  Dana şavurma (250gr), maydanoz, soğan, domates (g)(s)(su) 
2420 TL   Beef shawarma, parsley, onion, tomato, pickled cucumber  
 
SHAWARMA DJEJ  Tavuk şavurma (250gr), marul, salatalık turşusu (g)(m) 
1470 TL   Chicken shawarma, lettuce, pickled cucumber  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Fiyatlar 17.02.2026 tarihinde güncellenmiştir. Fiyatlar Türk Lirası TL cinsindendir ve tüm vergiler dahildir. 

Prices were updated on 17.02.2026. Prices are in Turkish Lira TL and inclusive of all taxes. 
 

Herhangi bir gıda alerjiniz veya özel diyet gereksiniminiz varsa,lütfen yardım için garsonunuzu bilgilendirin. 
If you have any food allergies or special dietary requirements,please inform your waiter for assistance.  

    
(g) un ürünü-gluten, (s) susam-sesame, (d) süt ürünü-dairy, (n) kuruyemiş-nuts, (pn) yer fıstığı-peanuts, (e) yumurta-egg,  

(soy) soya-soy, (c) kereviz-celery, (sf) kabuklu deniz ürünü-shellfish, (su) sülfür-sulphur, (m) hardal-mustard 
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